
Modello
Model

Capacità max
Max capacity

5 teglie
5 trays

8 teglie
8 trays

12 teglie
12 trays

16 teglie
16 trays

ER 5T

ER 8T

ER 12T

ER 16T

Teglie EN
EN Trays

60x40x2cm

L’alleato ideale di pasticceri e panettieri 
per abbassare con estrema velocità 
la temperatura al cuore degli alimenti. 
Facile da usare per ottenere le massime 
perfomance.
The ideal ally of pastry chefs and bakers to 
reduce with extreme speed the temperature 
to the hearth of food. Easy to use to reach the 
maximum performance.

FRESCHEZZA PROLUNGATA

Polar preserva in modo ottimale le proprietà  
organolettiche degli alimenti.

PROLONGED FRESHNESS

Polar optimally preserves the organoleptic 
properties of the products.

Capacità
Capacity

Polar
Abbattitori-Surgelatori / Blast chillers and freezers
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FACILE PULIZIA
Easy cleaning

GUIDE INOX 
Stainless steel guides

SONDA SPILLONE
Core probe

Evaporatore ispezionabile 
trattato in cataforesi. 

Inspectable cataphoresis-
treated evaporator.

Regolabili in altezza e 
facilmente smontabili.

Adjustable and easy 
demountable guides.

Controllo accurato della 
temperatura al cuore.

Accurate control of the 
temperature at the heart of the 
product

Semplice
Easy

Display pensato con un interfaccia 
semplice e rapida. Avviare la 
macchina non è mai stato così 
semplice, bastano solo 3 passaggi.
Display with a simple and intuitive 
interface. There is no need for 
instructions, the machine is started in 
three steps.
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Gamma Polar
Polar product line

20 Kg

14 Kg

1787 W

1038 W

230V 50Hz

R452A

800 x 700 x 850 mm

5 coppie di guide
5 pairs of guides

Dati modello PO 5T PL
Model data PO 5T PL

28 Kg

22 Kg

3120 W

1754 W

230V 50Hz

R452A

800 x 825 x 1425 mm

8 coppie di guide
8 pairs of guides

PO 8TPO 5T

Unità remota
Remote unit

Condensazione ad acqua
Water condensation R

Tutti i prodotti Polar sono disponibili anche nelle versioni:

All Polar products are also available with:

Resa da +90°C a +3°C
Performance from +90°C to +3°C

Resa da +90°C a -18°C  
Performance from +90°C to -18°C

Potenza frigorifera 
Refrigeration power

Potenza elettrica
Electric power

Tensione/Frequenza
Voltage/Frequency

Refrigerante 
Refrigerant

Dimensioni LxPxH
Dimensions WxDxH

Dotazione standard
Standard equipment

Resa da +90°C a +3°C
Performance from +90°C to +3°C

Resa da +90°C a -18°C  
Performance from +90°C to -18°C

Potenza frigorifera 
Refrigeration power

Potenza elettrica
Electric power

Tensione/Frequenza
Voltage/Frequency

Refrigerante 
Refrigerant

Dimensioni LxPxH
Dimensions WxDxH

Dotazione standard
Standard equipment
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42 Kg

35 Kg

6010 W

3345 W

400V/3/50Hz

R452A

800 x 825 x 1710 mm

12 coppie di guide
12 pairs of guides

Dati modello PO 12T 3N
Model data PO 12T 3N

65 Kg

55 Kg

7660 W

3756 W

400V/3/50Hz

R452A

800 x 825 x 1965 mm

16 coppie di guide
16 pairs of guides

Dati modello PO 16T 3N SH
Model data PO 16T 3N SH

PO 16TPO 12T

Resa da +90°C a +3°C
Performance from +90°C to +3°C

Resa da +90°C a -18°C  
Performance from +90°C to -18°C

Potenza frigorifera 
Refrigeration power

Potenza elettrica
Electric power

Tensione/Frequenza
Voltage/Frequency

Refrigerante 
Refrigerant

Dimensioni LxPxH
Dimensions WxDxH

Dotazione standard
Standard equipment

Resa da +90°C a +3°C
Performance from +90°C to +3°C

Resa da +90°C a -18°C  
Performance from +90°C to -18°C

Potenza frigorifera 
Refrigeration power

Potenza elettrica
Electric power

Tensione/Frequenza
Voltage/Frequency

Refrigerante 
Refrigerant

Dimensioni LxPxH
Dimensions WxDxH

Dotazione standard
Standard equipment
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